Przygotujcie si¢ na kulinarne uniesienia, ktore
zabiora Was w niezapomniang podréz przez smaki!
W naszej restauracji laczymy najlepsze tradycje
kuchni polskiej z wyrafinowanymi akcentami kuchni
europejskiej, aby stworzy¢ dla Was wyjatkowe
doswiadczenia kulinarne. Korzystamy z lokalnych
produktéw od zaprzyjaznionych dostawcow. Kazde
danie to prawdziwa uczta, pelna pasji i starannosci,
przygotowywana z najwyzszej jakosci sktadnikow.
Dopelieniem naszej oferty jest starannie
wyselekcjonowana karta win i alkoholi, ktore
wspaniale harmonizuja z naszymi potrawami,
przenoszac Wasze zmysty na wyzszy poziom.

Elegancki, a =zarazem przytulny wystrdj oraz
niepowtarzalny klimat naszej restauracji tworzg
idealne warunki na spotkania z bliskimi, rodzinne
obiady, a takze romantyczne kolacje przy swiecach czy
przyjecia weselne, chrzciny, urodziny, rocznice $lubu.
Kazda chwila spedzona u nas to wyjatkowa okazja do
celebrowania smaku, atmosfery i wspdélnych chwil.
Zatrzymaj si¢ u nas i pozwol, by nasza kuchnia
opowiedziata Ci swoja historie!
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Potrawy sa przygotowywane na biezaco, wylacznie
ze $wiezych produktow, dlatego czas oczekiwania na
danie moze potrwac¢ od ok. 30 do 40 minut.

Przy duzej ilosci zamdwien, zwlaszcza w weekendy
i $wieta czas oczekiwania moze si¢ wydtuzy¢.
Prosimy o wyrozumiatos¢.
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Gramatury poszczegdlnych dan i lista alergenow
dostepne na zyczenie u Szeta Kuchni.

Do grup liczacych od 10 0s6b przy stoliku doliczamy
serwis w wysokosci 10% do rachunku.

Informujemy réwniez, ze przy zamowieniu potowy
porcji cena dania wynosi 70 % kwoty podstawowe;j.

Menu aktualne od dnia ??7??

Jezeli zycza sobie Panstwo otrzymac fakture VAT na
firme, prosimy o zgloszenie tego przed wystawieniem
paragonu oraz o podanie numeru NIP.

Po wystawieniu paragonu bez numeru NIP
wystawienie faktury na firme¢ moze by¢ niemozliwe
lub ograniczone przez obowiazujace przepisy.
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Na a’oﬂry /voczal‘eé

Dworski tatar z poledwicy wolowej 53 PLN

pod koputa dymna o aromacie wisniowym
/cebula/ogorek/grzyby/zéttko/oliwa/
/musztarda/masto/bagietka/

Carpaccio wolowe z czosnkiem 49 PLN
niedzwiedzim
/parmezan/kapary/rukola/oliwa/pieprz/bagietka/

Boczniaki na zeliwnej patelni 38 PLN
/cebula/czosnek/bagietka/pietruszka/

Frytki z batata 24 PLN
/sos Sriracha Mayo/cytryna/

Satatki

Satatka Cezar 45 PLN
/satata rzymska/grillowany filet

z kurczaka/bekon/pomidorki koktajlowe/

/czerwona cebula/parmezan/

/grzanki/sos al’a cezar/

Satatka z pastrami i burratg 54 PLN
/mix satat/pomidorki cherry/

/musztardowo-miodowy vinaigrette/

/ogodrek kiszony/mix prazonych orzechoéw/

/bagietka/
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Kociotek Mikotaja 28 PLN
od 1978 ten sam !

/zurek staropolski/ziemniaki/jajko/
/szynka lub biala kietbasa - do wyboru/

Zupa z lesnych grzybow w kociotku 27 PLN

/makaron tazankowy/

Tradycyjny rosot z wiejskiej kury 26 PLN
1 trzech innych migs

z domowym makaronem
/kurczak/indyk/wotowina/warzywa/
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YDania z drotiu

Kotlet de’ Volaille z mastem 52 PLN
/frytki stekowe/
/suréwka Coleslaw/

Kotlet Mikotaja 55 PLN
/filet drobiowy faszerowany

serem mozzarella/pieczarki/

/suszony pomidor/ziemniaki

z koperkiem/zestaw suréwek/

_@am’a 2 wz’e/vrzowiny

Tradycyjny kotlet schabowy XXI. 56 PLN
z dluga koscig smazony na smalcu

/ziemniaki z koperkiem/

/kapusta zasmazana/

Wolno pieczone zeberko 68 PLN
w glazurze na bazie sosu BBQ,

miodu i czosnku
/ziemniaki opiekane/ogdrek matosolny/

YDPania z w0€0wz’ny

Tradycyjna rolada wotowa slaska 59 PLN
/kluski $laskie/konfitura
z czerwonej kapusty/

Policzki wotowe pieczone w porto 67 PLN
/ziemniaki z koperkiem/
/dziki brokul/ zurawina/

Placki po wegiersku 49 PLN

z gulaszem wolowym
/ogdrek matosolny/

Placki ziemniaczane 45 PLN
z sosem borowikowym
/$mietana/ogorek matosolny/
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Chrupiacy dorsz 60 PLN
w tempurze z sosem pikantnym

/frytki stekowe /sos tatarski/
/surowka Colestaw/

1.0so$ z pieca z grillowanymi 70 PLN

warzywami
/ziemniaki opiekane/
/sos tymiankowo-limonkowy/

YDania z mgki i woa’y

Pierogi ruskie z omastg 36 PLN
z duszonej cebulki

Pierogi z farszem migsnym 36 PLN
podane ze skwarkami

Pierogi ze szpinakiem 36 PLN
1z serem feta
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Domowa szarlotka na ciepto 28 PLN
/lody waniliowe/sos czekoladowy/

Sernik baskijski 28 PLN
na kruszonce z lodami

Puchar lodowy 29 PLN

/sos malinowy/
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M/)gje gorqce

Herbata Richmont w dzbanku

20 PLN 450 ML

Czarna:  /Earl Grey Blue/Ceylon Gold/

/English Breakfast/

* Na zyczenie z cytryng lub z sokiem malinowym
Ziclona:  /Gunpowder Green/Green Jasmine/

/Peppermint Green/
Biatla: /White Pearl of Fujian/
Owocowa: /Forest Fruits/Peach Lemon/

/Mexican Dream/Rooibos Sunrise/

/Yerba Mate Lemon/
Espresso 12 PLN
Espresso Doppio 16 PLN
Americano 16 PLN
Flat white 18 PLN
Latte Macchiato 18 PLN
Cappuccino 18 PLN
_f\/a/o oje zimne
Woda mineralna Ustronianka 10 PLN 0,33L
/gazowana/niegazowana/
Woda Dworska z cytryng i migta 22 PLN 1L
/gazowana/niegazowana/
Coca cola/Coca cola zero/ 13 PLN0.25L
Fanta/Sprite/Tonic/Fuzetea/
Sok Cappy pomararncza/ 14 PLN 0.25L
/jablko/ grejpfrut/
Woda z cytryng i migta 22PLN 1L
/gazowana/niegazowana/
Lemoniada domowa 20 PLN 0.4 L
/zapytaj kelnera o smak/ 39PLN 1L
Soki ttoczone nieklarowane 13 PLN025L

z domu Rembowskich
/zapytaj kelnera o smak/
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Piwa

Carlsberg z beczki 16 PLN 0,3L
Carlsberg z beczki 18 PLN 0,5L
Zywiec 16 PLN 0,3L
Zywiec 18 PLN 0,5L
Zatecky Svétly Lezak 18 PLN 0,5L
Paulaner 18 PLN 0,5L
Piwo smakowe 17 PLN 0.4L

/zapytaj kelnera o smak/

STREFA PIWA 0%
Carlsberg 17 PLN o0,5L
Piwo smakowe 18 PLN 0,5L

/zapytaj kelnera o smak/

HNohole

WODKA | LIKIERY 4cl

Woddka craftowa Tessellis 40% 26 PLN
/White Chocolate & Pineaplee/

Zubréwka Czarna 40% 16 PLN
Zubrowka Biata 40% 13 PLN
Zubréwka Bison Grass 37,5% 13 PLN
Bols Marine Vanilia 37,5% 13 PLN
Soplica Szlachetna 40% 15 PLN
Soplica Staropolska 38% 18 PLN
Soplica Wisniowa 28% 13 PLN
Soplica Gorzka 32% 13 PLN
Soplica Gorzka z migta 28% 13 PLN
Soplica Wedel Kawowa 25% 14 PLN
RUM 4cl

Sailor Jerry 40% 22 PLN
Legendario Anejo Blanco 40% 24 PLN

KONIAK | BRANDY 4cl
Remy Martin V.S.O.P. 40% 51 PLN
Metaxa 5* 38% 20 PLN
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WHISKY 4cl

Jack Daniel’s 40%
Grant’s 12 Y.O. 40%
Grant’s Triple Wood 40%

GIN 4cl

Gin craftowy Tessellis Pink 40%
Tenjaku Gin 37,5%

Gin Biatowieski Zubréwka 37,5%
Hendrick’s original 41,4%

BITTERSY 4cl
Jagermaister 35%
Becherovka 38%

%&‘(g’ge Slvm'l‘z

20 PLN
23 PLN
18 PLN

26 PLN
20 PLN
14 PLN
32 PLN

17 PLN
16 PLN

NMenu %m’z‘z

Aperol Spritz 36
/Prosecco/Aperol/woda sodowa/
/plaster pomaranczy/

Sarti Spritz 36
/Prosecco/Sarti Rosa/woda sodowa/
/plaster limonki/

PLN

PLN

Campari Spritz 36 PLN

/Prosecco/Campari/woda sodowa/

Crodino/bezalkoholowe/ 36 PLN

/Cordino/woda sodowa
lub sok pomaranczowy/plaster pomaranczy/
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Dworska Szarlotka 31 PLN
/Wédka Zubrowka Bison Grass/sok jabtkowy/

czastki jablka/cynamon/

Drink powstal w Polsce, bardzo dawno temu. Starodawne legendy mowia,
ze dziko rosngca trawa zubrowa z Puszczy Biatowieskiej nadaje moc zubra

tym, ktorzy ja konsumuja. Co do nazwy Szarlotka, nawiazuje do drugiego
ze sktadnikow koktajlu-soku jabtkowego.

Pornstar Martini 37 PLN
/Woédka Vaniliowa/Prosecco/Passoa/
/sok z limonki/syrop cukrowy/

Negroni 32 PLN
/Campari/Vermouth/Gin/

Tropical dream 38 PLN
/Wédka craftowa Tessellis White

Chocolate & Pineaplee/Malibu/sok z cytryny/

/syrop cukrowy/biatko jajka/

Pink Fizz 38 PLN

/Gin craftowy Tessellis Pink/
/sok zurawinowy/syrop z czarnego bzu/

Whisky Sour 35 PLN

/Whisky Grant’s Triple Wood/sok cytrynowy/
/syrop cukrowy/

Espresso Martini 33 PLN
/Wédka Zubrowka Czarna/Soplica Kawowa/

/syrop cukrowy/

Hendrick’ s Gin & Tonic 44 PLN

/Hendrick’s original/Tonik/plaster ogorka/




